LUNDI 20/06

SALADE MESCLUN

CONCOMBRE BIO VINAIGRETTE @
®
ASSORTIMENT DE 4 CRUDITES BIO 2

©

GIGOT D'AGNEAU

FILET DE COLIN MSC A LA CREME
FORESTIERE &) @

FLAGEOLETS
HARICOTS VERTS PERSILLES

TOMME NOIRE PORTION

GRUYERE AOC QUART DE MEULE
BIO

)

COMPOTE POMME-ABRICOT

N /

i‘) Menu conseillé @ Bio

@Local

DEJEUNER - SEMAINE 25 / 2022

MARDI 21/06

ASPERGES FRAICHES GARDOISES /
VINAIGRETTE

BETTERAVES /MAIS BIO
SALADE CHOU ROMANESCO RADIS

FILET POISSON MSC BLANC PRE
FRIT &

ESCALOPE VIENNOISE FRAICHE

LEGUMES DU SOLEIL SAUTES ET
PDT CUBES

BRIE BIO COUPE

©

MINI PERAIL

PECHE BLANCHE
NECTARINE

-

@ Fait Maison

@ Veégétarien @ @ Bio Local

JEUDI 23/06

TOMATE BIO MOZZARELLA

@0

SALADE BATAVIA COLOREE
MELON BIO

©

DAHL DE LENTILLES CORAIL AUX
FRUITS (7 ©

COUSCOUS BIO POIS CHICHES ET
LEGUMES

OHoOO

SEMOULE COUSCOUS SEMI-
COMPLET BIO

©

EMMENTAL BLOC BIO

©

MINI ROITELET

BARRE GLACEE CHOCOLATEE
GLACE CONE DIFFERENTES SAVEURS

. /

Les oliviers

VENDREDI 24/06

PIZZA AU FROMAGE MAISON @

SALADE CROQUANTE DE BLE A LA
POMME & @ @

SALADE DE QUINOA ET FEVES AUX

POMMES &) &

HAUT DE CUISSE DE POULET SAUCE
2 MOUTARDES

BROCHETTE DE POISSON MSC AUX
HERBES &

CAROTTES BIO AU CUMIN
RIZ PILAF
YAOURT VANILLE BIO

©

YAOURT AUX FRUITS BIO

ABRICOT BIO

©

MELON JAUNE




